Zapecene tikvice (4)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1kgtikvica
e 1 kaSikasoli
e 100 gprezli

Zapréeliv:

250 mineutralne paviake
2jgeta

1 kasicicabosiljka

1 kaSicicamagjcine dusice

| jos:
e 300 gtrapist sira
e maloparmezana

Priprema

Tikvice oprati i igeci nakolutove. Posoliti i ostaviti 1 sat da puste vodu. Zatim tikvice ocijediti, posuti preziom i
dobro izmijesati. Fil - neutralnu pavlaku, jgja, bosiljak i majcinu dusicu sediniti viljuskom. U vatrostalni pleh
staviti polovinu tikvicai preko narendanili u listovimasir trapist.



Postupak ponoviti joS jednom. Zatim preliti sa umucenom pavlakom. Posuti sa parmezanom.

Peci na 200 C, oko 25-30 minuta.

Sluziti hladnoili toplo jednako je dobro. Prijatno!

Savet



