Grasak sa krompirom i batacima

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

500 ggraska

500 gkrompira

2bataka sa karabatakom

po ukususuvog biljnog zacina
1 kasicicabosiljka

1 kasicicakarija

po potrebiulja

3 kasSikebrasna

3 kasicicealeve paprike

Priprema

Batake prvo prokuvati 10tak minuta u manjoj Serpici. Zatim u vecoj Serpi staviti grasak, krompir predhodno
ociscen i iseckan na kockice i prokuvane batake. Naliti vodom i dodati suvi biljni zacin, kari i bosiljak. Kuvati
dok se meso ne skuvai povrce ne omekSa. Kada se bataci skuvaju izvaditi ih da se prohlade pa meso odvojiti od
kosti. Vratiti usitnjeno meso u Serpu. U tiganju ugrejati ulje, uprziti brasno, dodati alevu papriku i meSati da
nema grudvica. Uz meSanje u Serpi uliti zaprdku, krckati joS 10-15 minuta pa skloniti i posluZiti.

Savet



