Kolac2u 1

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 200 gviSanja

200 gkajsija

6jga

1 kesicapraska za pecivo
15ravnih kaSikabrasna
12 kaSikamleka

12 kaSikaulja

12 kaSikaSecera

za posipanjesecer u prahu

Priprema

Odvojiti belanca od zumanaca, pa umutiti belanca u cvrst sneg postepeno dodajuci Secer. Zatim dodati jedno po
jedno Zumance i samo kratko mutiti, tek da se gedini.

Skloniti mikser, pa varjacom umeSati brasno pomesano sa praskom za pecivo. Nakrgju dodati ulje i mleko. |
dalje me&ati varjacom, laganim, kruznim pokretima da smesa ne splasne.

Polovinu smese sipati u podmazan i pobrasnjen pleh srednje velicine.

Zapeci u zagrejanoj rerni 5 minuta na 250 stepeni, paizvaditi iz rerne. Najednu polovinu kolaca poresti
iseckane kgjsije, a na drugu ociScene i oceene visnje.



Preliti drugom polovinom smesei vratiti u rernu.

Smanjiti temperaturu na 200 stepeni, pa peci dok kolac ne dobije lepu, zlatnu boju.

Vruc kolac posuti Secerom u prahu.

Ostaviti da se ohladi, paiseci naparcad i posluziti.

Savet

Visnje uvaljati u brasno dane bi pale nadno kolaa.



