Lakumici punjeni sirom

tezina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrasna

1 pakovanjesirovog kvasca
1 kaSicicaSecera
1 kisela pavlaka
100 gmargarina
ljae

malosoli

1 caSamleka
ulje zamazanje
Fil:

150 gsithog sira
2jgjeta

1 caSajogurta

Priprema

Kvasac umeSati sa kasicicom Secera u mlako mleko, ostaviti desetak minuta da nadoe. Bradno prosgjati i dodati
jaje, margarin, pavlaku, mleko, so i nakraju i nadodli kvasac. Zamesite testo rukom, pokrijte krpom i ostavite sa
strane da se testo udvostruci.

Nadoslo testo premesite i napravite loptice Zeljene velicine. Svaku lopticu pojedinacno razvijte oklagijom u
pravougaonu jufku i filujte (sastojke zafil predhodno gedinite). Filovanu jufkicu urolagjte, malo uvijte kao
spiralu i oblikujte lakumice.



L akumice moZete premazati jajetom i posuti susamom. Poregjte lakumice u namazan pleh i pecite u zagrejanoj
rerni na 25 stepeni oko 20-30 minutaili dok ne porumene.

Savet



