Krompir paprikas sa piletinom

A

tezina: srednje
za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2pilecakarabatka
2pilecih ledja

1 glavicacrnog luka
2%argarepe

1&tap celera
3-4krompira
svez persun

so

biber u zrnu
lovorov list

suvi biljni zacina
1zelen

Priprema

Namalo uljai polacaSe vode izdinstati sitnijeiseckan crni luk. Dok se luk dinsta Sargarepu ocigtiti, oprati i
iseckati na kolutice paje dodati luku i prodinstati malo.

Pripremljeno meso staviti u Serpu, naliti joS vode, dodati ociscenu zelen i Stap celera, sveZ persun, pa ostaviti 10
tak minuta sa se krcka. Naravno vi mozete koristiti meso po zelji.



Dok se meso i povrce polako krckaju oljustiti i oprati krompir, pagaiseci nakockicei dodati u Serpu. Dodati
par zrna bibera, so, suvi biljni zacin i par listovalovora, naliti vode da prekrije meso i povrce, narendati jedan
krompir, poklopiti i ostaviti oko pola sata da se kuva.

Posle pola sataizvaditi ledja, iscepkati meso na parcice pa vratiti u Serpu. Paprikas je gotov kada su meso i
krompir kuvani. Ukoliko vam paprikas nije dovoljno gust u pola caSe vode razmutite 2-3 kaSike bradnai jednu
malu kasicicu slatke mlevene paprike pa sipajte u Serpu i ostavite joS 5 minuta da se krcka. Po Zelji mozete
dodati i malo kuvanog paradajza.

Savet



