Ustipci od krompira (2)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkrompira

ljge

malosoli

malobibera

malosuvog biljnog zacina
400 gbrasna

1 kaSicicapraska za pecivo
ulje zaprzenje

Priprema

Krompir ocistiti, iseci na krupnije koce i skuvati u posoljenoj vodi. Procedite od vode i izgnjeciti, ostaviti da se
malo prohladi. Dodati jgje, suvi biljni zacin, bradno i praSak za pecivo. Zamesite testo rukom. Razvijte
oklagijom i vadite caSom krugoveili isecite nozem. Przite u dubokom vrelom ulju. Ustipke vadite na salveti da
upiju visak masnoce.

Savet

PosluZite uz sir ili jogurt.



