Kolac sa djivama (13)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gmargarina

1ljaje

200 gSecera

250-300 ghbrasna

1 prstohvatsoli

1 dimleka

malokore od limuna

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

e 500 gdljiva

e nekoliko kaSikaSecera
e Zaposipanje:

e Secer u prahu

Priprema

U omekSali margarin dodajte braSno pomeSano sa praskom za pecivo, jaje, mleko i malo soli. Narendajte koru
limunai zamesite testo. Testo podelite u dvadela. Nauljite tepsiju i jedan deo rastanjite do velicine tepsije.
Preko prve kore rasporedite ociScene i na komade isecene dljive. Preko pospite par kaSika Secera (3jive mozete i
pre filovanja pomesati sa Secerom i ostaviti malo da odstoje da puste sok). Preko Sljivarazvijte drugi deo testai
pecite u zagrejanoj rerni na 200 stepeni dok ne porumeni. Pecen kolac pospite Secerom u prahu.



Savet



