
Lagana lešnik torta

Sastojci

Potrebno je:

6 belanaca
300 g šecera
100 g pecenog lešnika
6 kašika brašna
300 g oraha
1 kasika prezli
300 g šlaga.

Priprema

Umutiti cvrst sneg od 6 belanaca, pa u to dodati šecer i dobro umutiti, dodati orahe i prezle. Ispeci 6 korica od 
dobijene mase.

Fil: Umutiti šlag sa kiselom vodom pa svaku koru filovati šlagom i posipati prethodno samlevenim lešnicima, 
poslednju koru ne posipati lesnikom samo ukrasiti šlagom.

Služiti narednog dana.


