Vocnacinija

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gviSanja

5 dlsoka od viSanja

4 kaSkagustuna
4zumanaceta

5 kasikabrasna

5 dimleka

o 3dldatke pavlake

¢ 100 gcokolade

e 200 gSecerazavisnje

o 6 kaSkaSecerazakrem

Priprema

Vidnje ocistiti od ko&ticai skuvati sa sokom od viZanja. Secer i malo soka prome3ati sa gustinom i dodati u voce
uzavrelo. Me&ati da se masa zgusne do Zeljene gustine i postane izjednacena kompaktna masa. Ostaviti da se
voce ohladi.

Pemasto umutiti Zumanca sa Secerom i dodati brasno, promeSati i sipati u uzavrelo mleko. Kuvati da se masa
zgusne. Ostaviti da se ohladi.

Slatku pavlaku umutiti i polovinu te mase dodati i u krem od Zzumanaca. Polovinu pavlake iskoristiti za
dekoraciju voca.



U odgovarajucoj ciniji slagati nekoliko kaSika krema od Zumanaca, pa dlatka pavlaka, pa voce. Preko voca opet
krem od zumanaca, slatka pavlaka, preliv od cokolade, preliti ostatkom voca, dekorisati pavlakom i otopljenom
cokoladom. Ostaviti da se dobro ohladi.

Savet

Vonainijakako sam je nazvala je nastala od viska krema koji mi je ostao od torte. Iskoristila sam visak krema
da napravim ovo vono osvezenje. MoZe te po zelji dodati bilo koje voe.



