Puzci sa cimetom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 400 gbrasna

2 dimlakog mleka

1/2 paketicasirovog kvasca
1 kaSicicaSecera

1 kasicicasoli

100 gmargarina

ljaje

Fil:

e 50 gSecera
e 1 kesicacimeta

Priprema

U mlako mleko rastvorite kvasac sa Secerom, dodajte jaje, omeksali margarini nakraju brasno i so. Zamesite
testo i ostavite na sobnoj tempreturi oko sat vremena da se udvostruci.

Nado3 o testo premesite, oklagijom rastanjite na pravougaoni oblik debljine malog prsta. Secer i cimet
pomeSajte i ravnomerno pospite po razvucenom testu. Prilikom posipanja mozete se posluziti sa Spatulom ili
nekim Sirim noZicem dabi fila svugde bilo podjednako.



Urolgjtei isecite nadebljinu od 1 santimetra.

Svaki iseceni komadic poreajte na nauljen pleh.

Pecite u zagrejanoj rerni na 250 stepeni oko 20 minuta. Pecene puzice izvadite iz rerne, pokrijte krpom damalo
omeksaju.

Savet



