Kolac u cas

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkeksa

3 caSejogurta
50 gdlag kreme
200 gviSanja
100 gcokolade

Priprema

Keksizlomiti nakomade u ciniji.
Prelijte jogurtom, izmeSajte i sacekajte bar minuta da keks upije.

U vece caSe staviti smesu sa keksom, zatim visnje (ja sam Koristilaiz zamrzivaca jer mi je poslasticatako
osveZavajuca, ne morgju biti potpuno zaleene). Zatim na krupnije saseckati ili narendati cokoladu.

Sada po Zelji, mozete staviti malo umucene Slag kreme, prema uputstvu, ili staviti drugi deo smese sa keksom,
vidnje, cokoladu....

Nakraju zavrsiti Slagom i dekorisati keksom.



Pre dluZenja moZe se rashladiti, ali buduci da sam koristilarashlaene vidnje i vec umuceni i rashlaeni dag,
posticaje nestalabrze nego sto sei napravila.... :-)

Savet

OsvezZavaua poslastica sa keksom, vidnjama, okoladom i Slagom, po meni dovoljno slatka bez ikakvog
dodavanja Seera. Slag, okoladai keks su dovoljno dali slatkou, a visnje novu notu :-) Prijatno :-)



