Kolac sa visnjama (2)

Sastojci

Potrebno je:

Delimano tepsijaiz Delimano Ceramica Prima Seta
3jgeta

malo Secera u prahu

1 kesicavanil Secera

8 kaSikamleka

1 kesica praska za pecivo

12 kaSika Secera

12 kaSkaulja

12 kaSika brasna

300 g visanja

Priprema

Operite vidnje i izvadite kostice. U jednu cinijiuodvojte brasno, dodajte prasak za pecivo i dobro promeSajte. U
drugoj ciniji umutite jgja. Muteci sve vreme dodajte Secer, vanil Secer, ulje, mleko pa brasno pomesano sa
praskom za pecivo.

Namazite Delimano tepsiju uljem i pospite braSnom.
Pripremljeno testo prespite u tepsiju pa po njemu pobacajte visnje.

Kolac pecite desetak minuta u rerni zagrejanoj na 200°C, smanjite temperaturu na 180°C pa pecite joS 15-ak
minuta. Kada je kolac pecen, pospite ga Secerom u prahu.



Dali je kolac dobro pecen, videcete ako zabodete cackalicu u kolac. Sve dok se testo lepi za nju, kolac nije
dovoljno pecen.



