Vocni koh

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoh:

6jga

6 kaSikasecera

10 kaSikagriza

3 kaSikebrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zaprelivanje koha:

e 1/2 Ihladnog mleka
o 2 kaSikeSecera
e 2vanile

Zafil:
e 1Iimleka
o 4 kaSkeSecera
e 2 pudingaod vanile
e 1/2 margarina

Za ukraSavanje:

¢ 300 gdaga
e 250 mlkisele vode



| jos:.

o 1 kgnektarina

Priprema

Umutiti belanca, dodati Secer, Zumanca, griz, brasno i praSak za pecivo, pasipati u podmazan pleh.

Peci na 200 stepeni oko 20 minuta. Peceno preliti hladnim mlekom u koje smo rastopili Secer i vanilu.

Nektarine iseci natanke krisSke parasporediti preko prelivene kore.

Puding skuvati u mleku pa dodati margarin i meSati da se rastopi, i dok je vruce preliti preko voca.

Ostaviti da se skroz ohladi pa ukrasiti Slagom koji smo umutili sa kiselom vodom.

Posluziti hladno.

Savet

Divan soan i osvezavajui kola, po zelji mozete koristiti bilo koje voe. Prijatno.



