Stapici sa pirincem
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tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

180 gpirinca

300 gbrasna

1 kaSicicasoli
ljge

1 prstohvatsoli

1 prstohvatbibera
ulje zaprzenje

Priprema

Pirinac operite i obarite u vodi da omeksa. Bareni pirinac ocedite od vode. Pirinac malo prohladite i dodajte:
jaje, so, biber i prosejano bradno, malo po malo. Mesite kaSikom da se smesa dobro ujednaci. Smesu istresite na
dasku zameSenje i joS malo posipajte brasnom.

Od smese napravite “valjak” i noZzem secite na delove. Ja sam ostavila da se smesamalo lepi za prste (lepS su
kad seisprze). A mozete svaki deo joS malo pobrasniti i praviti valjke.

Pripremljne valjke przite sa svih strana u dubokom ulju da blago porumene. Gotove valjke vadite na salveti da
upiju visak masnocei posluZite.

Savet



