Torta s pudingom i cokoladom

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Biskvit:

5jga

5 kasikavode

180 gSecera

1 kesicapraska za pecivo

Krema:

1 puding od cokolade
1puding od vanilije
40 ghijele cokolade
40 gtamne cokolade
1Imlijeka

4 kaSikabrasna

200 gSecera
2margarina

Priprema

Biskvit: Jgja cijelaizradite mikserom da postanu pjenasta. Dodajte vodu i nastaviti miksati. Polako dodavati
Secer. Posebno pomjeSajte brasno s praskom za pecivo, te dodajte u smjesu od jgjai sve gedinite kuhacomili
pjenacom. Dno kalupa oblozite papirom za pecenje (kalup je velicine 26 cm). Sipajte smjesu i pecite na 180
stepeni 25 minuta. ackalicom provjerite dali je pece jer sve ovisi od pecnice nekad treba manje nekad vise.



Krema: Puding od vanilije razmuti sa 100 g Secerai 2 kaSike brasnai skuhati u polalitre mlijeka. Kada se
krema zgusnila skinti sa peci i dodati 40 g bijele cokolade i miksati sve dok se cokolada ne rastopi i ostaviti da
se krema hladi, isto uraditi i sa pudingom od cokolade, puding od cokolade razmutiti sa 100 g Secerai 2 kaSike
brasnai skuhati u polalitre mlijeka kada se skuha krema dodati u nju 40 g crne cokolade i miksati dok se
cokolada ne rastopi.

Kada se kreme ohlade u svaku dodati po margarin i miksati dok se kreme |jepo ne povezu sa margarinom.
Biskvit razrezati na 3 dijela. Slaganje: Biskvit - tamna krema - biskvit - bijela krema - biskvit - ukrasiti po zelji
fodan, dlag, cokolada....

Savet



