Pecene paprike sa sirom

Sastojci

Potrebno je:

12 duguljastih belih ili zelenih paprika
300 g punomasnog zrelog sira

3-4 komadajga

mal o praska za pecivo

1 kasSika kukuruznog griza (palente)

1 kaSika pavlake

ulje zaprzenje

brasna za paniranje paprika

SO po ukusu

Priprema

Paprike ispeci pa pecene doziti u najlon kesu, da bi, kada se ohlade mogle Iepo da se oljuste.

Oljustene paprike kojima je slinuta drska i semenke puniti sledecim nadevom: pomesati izmrvljeni sir sa
pavlakom, jgjimai kukuruznim grizom, pa ako je suviSe tecno dodati i malo brasnai praska za pecivo.

Pazljivo piniti svaku oljustenu papriku, paje zatvoriti braShom amozei cackalicom, po meni je bolje braznom
jer selepSe isprze. Svaku papriku uvaljati u brasno i prziti navrelom ulju sa svih strana.

Reati naplitak tanjir i luziti kao toplo predjelo. 1zuzetno su ukusne i nailaze na opSte odusevljenje.



