Pita od rezanaca

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkora zapitu
500 gvidnja

Fil:

3jgjeta

200 gSecera

2vanilin Secera

1 kasSikacimeta

3 kasSikemlevenog keksa
1 kesicapraSka za pecivo
4 dljogurta

1dlulja

Priprema

Kore zajedno uviti u rolat i ostrim nozem iseci poprecno narezance. Polovinu rezanaca od kora staviti u tepsiju
oblozenu papirom za pecenje.

Umutiti jajasa 100 gr Secerai jednom vanilom. Dodati ulje, jogurt i praSak za pecivo, te sve joS jednom
izmiksati. Polovinu smese preliti preko rezanaca. Odozgo rasporediti ociscene visnje, paih posuti preostalim
Secerom, vanilom i, cimetom i mlevenim keksom.



Zatim ih prekriti drugom polovinom rezanaca. Drugom polovinom smese preliti pitu i sacekati malo da upije.

Peci u rerni zagrejanoj na 180 stepeni dok ne porumeni.

Savet



