Kolac sa Sljivama (14)

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

250 gmargarina

lige

150 gSecera

1 kesicapraska za pecivo
300 gbrasna

Zafil I:

800 gdljiva

2 caSepavlake
150 gSecera
2jgjeta

Zafil ll:

e 200 gprezle
e 100 gSecera
¢ 1 kesicacimeta



Priprema

Margarin iznjecite viljuskom, dodajte Secer, jgje, prasak za pecivo pomeSanim sa brasnom i zamesite testo.
Testo rastanjite u plehu i preko testa poregjte ociscene Sljive po celoj kori.

Jaja umutite sa Secerom dok ne postanu penasta pa dodajte pavlaku. Sve izmiksajtei prelijte preko dljiva
PomeSgjte prezle, Secer i cimet i pospite preko | fila. Pecite na 200 C oko 30 minuta.

Pecen kolac prevrnite na plato i pustite da se ohladi. UZivajte u divhom ukusu!

Savet

Omiljeni kolasadjivamal Testo prhko sa puno djiva daju soan kola kome je teSko odoleti! Odlian predliog da
se zadadite i ulepSate sebi dan!



