L epeza krompir

)
tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Pripremaje:

10-12krompira srednjih
2-3svezih paprika

mal osoli

malosuvog biljnog zacina
malobibera

malokackavalja

malodimljene slanine

10-12 komauminijumske folije

Priprema

Odabrati kromprir srednjei priblizno iste velicine, dabi se ravnomerno pekao.

Olju&titi gai oprati, paga navise mesta ukoso zaseci do polovinei izvaditi deo krompira.
Posuti solju, biberom i suvim zacinom.

Paprike iseci natrakei po jednu traku staviti u svaki zarez krompira.

Preko krompira posuti rendani kackavalj.



Na svaki krompir staviti po malo dimljene slanine.

Svaki krompir staviti na komad aluminijumske folije i umotati.

Peci u rerni oko 25 minuta na 180 stepeni, a onda otvoriti foliju i peci dalepo porumeni. Po potrebi proveriti
viljuskom dalli je krompir pecen.

PosluZiti kao prilog uz bilo koju vrstu mesaili ribei uz sezonsku salatu.

Savet

Krompir koji se ne pee u masnoi, a poprimi ukus sveze paprike, kakavaljai dimljene danine...



