okoladni kolac sa breskvama
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teZina: lak
za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

260 gbrasna

200 gSecera

djgeta

100 miulja

100 mimleka

130 grastopljene cokolade
30 gkakaoa

50 mlamareto likera

1 kesicapraska za pecivo
600 gbreskvi

Priprema

Odvajiti belanca od zumanaca. U dublju posudu staviti belancai, uz postepeno dodavanje Secera, umutiti u
cvrsti Sam. Dodavati jedno, po jedno Zumance i mutiti, da se dobije kremasta smesa.

U umucenajgjadodati mleko i ulje, pa gediniti smesu. okoladu rastopiti na pari, prohladiti i dodati, zgjedno, sa
likerom (u nedostatku amareto likera dodati rum). Na kraju dodati meSavinu brasna, kakaoa i praska za pecivo.
Mikserom (najmanjom brzinom) dobro sediniti sastojke.

Uzeti pleh, vel. 35x20cm i dno obloZiti pek papirom a stranice premazati uljem. U pripremljeni pleh sipati testo



sa breskvamali staviti da se pece, u prethodno zagrejanu rernu, na 160 stepeni.

Savet



