Riba pecena na zaru

Sastojci

Potrebno je:

e ribasrednje velicine
e maslinovo ulje

e mleveni biber

® SO

Priprema

Ribu (po izboru), ocistiti od krljusti i iznutrice, narezati je ostrim noZem, sa obe strane, od repa prema glavi,
oprati, posoliti i ostaviti damalo postoji. Potom drveni raznjic provuci uzduz kroz ribu. Peci natihoj vatri na
Zaru. Pecenu izrezati, odvojiti od kostiju i pergjai staviti u ovalni sud. Posuti je mlevenim biberom, preliti
maslinovim uljem, poklopiti damalo postoji i sluZiti.



