Kolac sa leSnikom
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tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zaprvotesto:

2jgeta

2belanceta

5 kaSikaSecera

3 kasikebrasna

2 kasikeprzenih mlevenih leSnika

Zadrugoi trecetesto:

e 200 gmargarina

280 gbrasna

2 kasikekisele pavlake
2Zumanceta

2 kasikeSecera u prahu

2 kasikeprzenih mlevenih leSnika

Zakrem

e Jjgeta

o 8 kaSkasecera

e 200 gmargarina

e 200 gprZenih mlevenih lednika



Zapremaz:

e Secer u prahu
e voda
¢ crvenabojazakolace

Priprema

Penasto umutiti jajai belanca sa Secerom, umesSati brasno i lesnike. Smesu uliti u nauljen brasnom posut pleh i
peci ha 200 stepeni oko 20-25 minuta.

U posudu staviti brasno dodati margarin, pavlaku, Secer u prahu, Zumanca, lesnik i rukama umesiti testo.
Podeliti nadva jednaka delarazvuci velicine tepsijei prvi staviti u nauljen braSnom posut pleh pa peci na 180
stepeni oko 20 minuta.Zatim ispeci i drugo testo.

Na pari umutiti zZumancai Secer i kuvati krem na pari sve vreme muteci, kad se malo zgusne umeSati margarin i
leSnike.

Natacnu staviti prvo testo krem drugo testo krem i trece testo. Secer u prahu dobro izme3ati savodom i bojom
za kolace pa premazati kolac.

Savet

Kola mozete posuti Seerom u prahu ili preliti otopljenom okoladom.



