Rolovane snicle (3)

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Rolovane $nicle

4svinjske snicle
200gdimljenog svinjskog mesa
100gkisele pavlake

50gbrasna

2jga

2kasikemleka

100gprezli

SO po ukusu

lkasikabiljnog zacina

1dlulja

Priprema

Snicleizlupati i posoliti.

Dimljeno meso samleti i spojiti sa kiselom pavlakom.

Smesu od pavlake i dimljenog mesa premazati Snicle, urolovati i spojiti cackalicom. Ove mesne rolate uvaljati u
brasno zatim u jgja, pau prezle.

Prziti navrelom ulju dok ne dobiju zlatnu boju.



Rolovane Snicle dluZiti sa povrcem i krompiricima.

SluZiti dok je vruce.

Savet

Kada je porodica naokupu i jos nedelja, evo receptakoji se brzo i lako sprema. Snicle su jako ukusne, i koja
peena paprika uluena ce dodati joS jednu notu ukusa, a od krompiriima da ne govorim.Prijatno!



