Proja sa slaninom

.
tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1 Solja kukuruznog brasna
1 Solja pSenicnog brasna
1 Solja mleka

1/2 Zolje ulja

200 gsitnog sira

300 gslanine

3jgeta

1 kesica praska za pecivo
malo soli

Zaposipanje:

e malo susama

Priprema

Spremiti sastojke. Slaninu iseci na kockice.

Proprziti laninu, paje pomesati sa kukuruznim i pSenicnim brasnom. Dodati ulje, mleko, jgja, sir, prasak za
pecivo i malo soli. Sve dobro promeSati dok se sastojci ne gedine.



Podmazati i braSnom posuti kuglof i sipati smesu, pa je odozgo posuti susamom. Peci u zagrejanoj rerni na
200°C, oko 30 minuta.

Kada se prohladi, seci naparcad i sluziti. Prijatno.

Savet

Brzo i ukusno. Prijatno :-)



