Pita od rogaca

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 400 gbrasna

150 g Secera

200 gmargarina

ljge

1 kasika kisele pavlake

Zafil:

e 600 mimleka

200 gSecera

200 ggriza

200 gmlevenog rogaca
100 gmargarina
djgeta

Inarandza - sok i kora
1 kaSkaruma



Priprema

Umestiti testo od svih sastojaka, podeliti nadvadela, uviti u samolepljivu foliju i ostaviti da odstoji dok sefil
skuva.

Fil- Mleko, Secer i griz kuvati natihu vatru dok se ne sgusne.
U malo prohlaen griz dodati mleveni rogac, margarin, jaja, sok i koru od narandze i rum. Fil lepo sjediniti.
Prvi deo testarazvuci velicine 20x30 cm, staviti u podmazan pleh margarinom, izbockati viljuskom.

Preko testa staviti fil. Drugi deo testarazvuci naistu velicinu iseci nakocke i staviti preko fila. Peci na180 C
oko 1 sat. Prijatno!

Savet



