Meze tunjevina

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

5limunova

2 konzer vetunjevine u komadima
4 kaSikeposnog majoneza

30 gposnog margarina

100 gkiselih krastavcica

po potrebilist perSuna

po zeljibiljnog kackavalja

Priprema

Limunovimaiseci vrh, paim paZljivo izdubiti unutrasnjost.

Tunjevinu ocediti od viska ulja, paje staviti u dublji sud. Zatim joj dodati otopljen margarin, posni majonez,
malo ceenog limunovog sokai sitno seckane kisele krastavcice. Dobro sve izmeSati, a zatim puniti ovom
masom izdubljene limunove.

Ostaviti da odstoje na hladnom i lepo se stegnu. Zatim ih iseci natanje kolutove, poresti na tacne za serviranje.
Ukrasiti ih listom perSunai biljnim kackavaljem po Zelji.

Savet



