Pita sa jabukama (17)

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zatesto:

oko 600 gbrasna

250 gmargarina

180 mikisele pavlake
3zumanceta
prstohvatsoli

180 gSecera

1 kesicavanilin Secera

1 kesica praska za pecivo

Zafil:

e 2 kgkiselih jabuka
e 100-150 gSecera

| jos:
e rum Secer

e Secer u prahu

Priprema



U posudu staviti 300 g bradna, dodati so, Secer, vanilin Secer, margarin, kiselu pavlaku, Zumancai umesiti testo
dodavajuci brasno po potrebi. Podeliti testo na dva jednaka delai razvuci oklagijom navelicinu tepsije.

Jabuke narendati i staviti u cediljku pa pritisnuti rukama da se iscedi sok.

Prvo testo staviti u malo nauljen pleh, zatim staviti jabuke, posuti Secerom i staviti drugo testo. Peci na 180 C
oko 30-35 minuta. PomeSati rum Secer sa Secerom u prahu i posuti preko ohlaenog i isecenog kolaca.

Savet



