Musaka sa paradajzom

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

10 vecih krompira

2 vece glavicecrnog luka

800 gmeSanog mlevenog mesa
4 Sargarepe

4 kasicicesuvog hiljnog zacina
2-3 veca paradajza

2-3 kasiciceaeve paprike

1 Soljicaulja

1 kaSicicamiroije

1 kaSicicasuvog perSuna
5jga

100 mimleka

2 kasicicemeSavine italijanskih zacina

Priprema

Iseckagjte luk sitno i uprZite ga sa mesom, suvim biljnim zacinom i rendanom Sargarepom, uz dodatke miroijei
persuna. Paradajz operitei izblendirajte sa alevom paprikom pa dodajte mesu i ukrckajte. Krompir oljustite
narezite na kolutove, poreajte po dnu i sa strane u visokoj Serpi. Sipajte fil od mesa pa pokrijte preostalim
krompirom. Poprskajte uljem. Pecite na 200 stepeni. Kad je peceno prelijte umucenim jajimai mlekom sa
zacinom italijanske meSavine.

Savet



SluZite uz pavlaku.



