Jevregska pita

Sastojci

Potrebno je:

pileceili curece belo meso
tvrdi kackavalj

Sunka

kisela pavlaka

jae

prezle

S0

ulje

Priprema

Naulju proprziti posoljene prezlei posuti ih po dnu posude u kojoj se sprema (pravougaona).

Skuvati meso u posoljenoj vodi, ohladiti gai iseci hatanje Snicle. Poreati meso, preko prezle, izrendati
kackavalj da prekrije meso. Poreati Sunku preko kackavalja pa opet narendati kackaval]j.

Umutiti jgjei kiselu pavlaku pa preliti preko svega. Zapeci u rerni na 200 stepeni dok ne porumeni.
Hladno seci nakockeiili stangle.
U vrucoj verziji se moze sluziti kao glavno jelo uz...bilo koji prilog ili salatu.

Napomena: kolicina sastojaka zavisi od posude i boja degustatorai nije precizirano jer je ukusisti i kada se
pravi "odokativhom" metodom



