Gurmanski rucak (2)

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpilecih filetaili nekog drugog mesa
300 gdlanine

300 gtrapista

400 gSampinjona u komadicima

500 gpavlake za kuvanje

1/2 kaSicicesoli

1/2 kasSicicealeve paprike

Priprema

U dublji pleh, ili vatrostalnu posudu, poreati jedan deo sSnicli, prethodno obraene cekicem za meso i posoljene.
Preko njih staviti slaninu, tako da se pokrije cijela povrSina pleha. Nakon toga poreati deo pola Sampinjona, pa
trapist. Postupak ponoviti joS jednom, zavrSiti satrapistom. Staviti da se pece u zagrejanu rernu, na 250 stepeni.
Pri kraju pecenja, dodati pavlaku, pomeSanu sa alevom paprikom. Ostaviti da se zapece joS desetak minuta.

Savet

Uz ovo jelo moZete napraviti i pire od krompiraili pomfrit. Prijatno!



