Slatko od lubenice (3)

tezina: srednje
za: 2 osoba

vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 kgkoraod lubenica
o 2 kgSecera

e 4dlvode

e llimun

Priprema

Pripremiti namernice potrebne za slatko.

Livenicu iseci nakriskei oljustiti.

Iseci nakockice.

Ako imate ketler, |akSe ja za zagrevanje vode, amozete i toplavodaiz bojlera.
Ako imate sediljku.

Staviti u Serpu komadice kora moZete da ostavite i malo crvenog delalepSe ja za dekoracijul.



Kad prokuva ocediti kroz cediljku i tako ponoviti 5 puta, tj promeniti 5 voda nije potrebno u 9 kao sto pise u
nekim receptima.

Staviti vodu i Secer i kad prokljuca kuvati 15 minuta najakoj vatri.

Dodati komadice kore od lubenica.

Posle 20 minuta kljucanja dodati limun isecen nakolutove i nek kljucajos 10 minuta.

Skloniti sa Sporetai pokriti viaznom krpom.

Kad se ohladi sipati u tegle.

Mislim da savrSeno izgleda, prijatno.

Savet

Nije teSko probajte i neete se pokajati, a vrlo je ukusno.



