Kolac sa dljivama (16)

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1Iimleka

150 gSecera

200 gpSenicnog griza
50 gmaslaca/margarina
ljgje

Zafil:

¢ 500 gsljiva (ociscenih)

o 2 kaskeSecera

e 1 kesicavanilin Secera

o 4 kaSkepekmezaod djiva

| jos:

150 gprezli

5 kasSikaSecera

1 kesicavanilin Secera
3 kasikemlevenih oraha
1 kasSikaulja

Priprema



Zagrejati ulje, sipati prezlu, Secer i vanilin Secer i naumerenoj temperaturi meSati da porumeni.
Ostaviti da se ohladi paumeSati i mlevene orahe.

Mleko sa Secerom malo zagrejati i dodati griz. Na umerenoj temperaturi meSati da se zgusne.
Skloniti saringle, dodati maslac/margarin i ulupano jajei mesati da se gedini.

Sljive ocistiti, izmeriti i iseci.

Dodati im Secer i vanilin Secer, pa kratko prokuvati. Skloniti saringle i umeSati i pekmez od djiva.
U pleh (25x35cm) staviti prvo prezle, polovinu pripremljene kolicine...

...zatim polovinu griz kase...

..fil od djivai pekmeza...

...drugu polovinu griz kaSe i preko drugu polovinu proprzenih prezli.

Dabro ohladiti u frizideru.

UZivajte u ukusu!

Savet



