Zapecene palacinke (4)

tezina: srednje
za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Testo:

1 caSapSenicnog brasna

1 caSaintegralnog pSenicnog brasna
3 casekisele vode

1/2 kesicepraska za pecivo

1/2 kaSicicesoli

3 kasikeulja

3jgeta

Fil:

¢ 300 gpecenih, mlevenih badema
e 200 gmeda
e 200 mldatke pavlake

Priprema

Od sastojaka umutiti testo za palacinke. Najpre pomesati suve sastojke, pa umuititi jaja u koja potom dodati suve
sastojke, pa dodavati vodu i ulje dok se ne dobije Zeljena gustina. Peci palacinke paih odvojiti na dve jednake
gomile.



Filovati palacinke tako &to cete prvu nafilovati medom,pa preko nje staviti drugu koju cete posuti bademimali
tako sve dok imate materijala. Palacinku na vrhu premazati medom i posuti je bademima. Tako napraviti dve
tortice.

Tortice staviti na pleh oblozen pek papirom. Raseci ih napo 6 delovai malo ih razdvojiti. Obe torte preliti sa po
100 ml dlatke pavlake. Torte kratko ispeci, oko 15 min, u rerni zagrejanoj na 180 stepeni.

Savet

Ko Zeli, moze umesto badema koristiti orahe, a umesto slatke pavlake moZe koristiti zaslaeno mleko sa aromom
vanile. UZivajte u ovoj neobinoj poslastici



