Kolac sa dljivama (17)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

5jga

150 gmargarina sa ukusom cokolade i pomorandze
200 gSecera

250 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo

1 kesicavanilin Secera

1 kaSikarendane limunove korice

2 kaSikekakaoa

| jos:

500 gdljiva

po ukususecera

1 kaSicicacimeta
mal oSecera u prahu

Priprema

Sljive oprati, odstraniti kodticu i preseci na dva dela uzduzno, ako su manje, kao moje, ili cetiri ako su vece.
Posuti Secerom i cimetom.



Zahbiskvit odvojiti Zumanca od belanaca. Belanca umutiti u cvrst sneg, a posebno izmiksati margarin sa
Secerimai zumancima.

Postepeno dodavati brasno pomeSano sa praskom za pecivo i sneg od belanaca.

Kad se masa ujednaci, odvojiti polai dodati kakao.

Kalup zatortu obloZiti pek papirom, staviti braon deo, potom Zuti, a onda poreati dljive uspravno u krug.
Ugrejati pecnicu na 200 stepeni, peci prvih desetak minuta, a potom smanjiti na 180 stepeni da se kolac lepo
ispece.

Ohladiti kolac, posuti Secerom u prahu i uzivati....

Savet



