Egzoticni dzem (2)

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

1sveZ ananas

1 kgpomorandZi

1 kgbanana

250 gsmeeg Secera

lvanilau Sipci

1sok i koricalimuna

1/2 kafene kasiciceanisa u prahu

Priprema

Banane ocititi i iseci navece parcice paih odmah preliti salimunovim sokom. U Serpu prvo staviti smei Secer i
iseceno voce lagano varjacom promesati. Staviti naringlu i kuvati 50 minuta na laganoj uz povremeno skidanje
pene. Skloniti dZzem saringle dodati rendanu koricu od limuna srz vanile u Sipci, i polakaSicice anisau prahu
promesati i vratiti naringlu joS 5 minuta da se ukusi gedine. Gotov dzem izmiksati sa Stapnim mikserom. Vruc
dZzem sipati u zagrejane tegle pa sve tegle staviti u rernu na 100 stepeni 30 minuta. Prijatno.

Savet



