Pohovane pecurke sa susamom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gSampinjona

2 jgjeta

1 dimleka

100 gbrasna

1 kasicicacilijau prahu
100 gsusama

malosoli

malobibera

Priprema
Sampinjone ocistiti, vece preseci na pola.
Zicom umutiti jaja samlekom i brasnom, dodati zacine (dobije se smesa gusca od smese za palacinke).

Sampinjone uvaljati u smesu od jaja, paih uvaljati u susam. Peci u tiganju u zagrejanom ulju dok ne poprime
zlatno-Zutu boju. Vaditi ih na ubrus da se ocede od viska masnoce.

SluZiti uz tartar sos.

Savet



Jako brzo i ukusno predjelo. Prijatno :-)



