Piletina sa Sampinjonima i trapistom

K Vs
tezina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpilecih fileta

200 gSampinjona

300 gtrapista

100 gprsute

2 Soljicemlijeka
malosuvog biljnog zacina
3 kasikekecapa

1 glavicacrnog luka

Priprema

Proprziti luk, pa dodati pilece filete igecene na komadice. Nakon toga dodati Sampinjone i prsutu isjeckanu na
komadice. Zatim dodati mlijeko. Nakon 5 minuta mijeSanja, dodati izrendan trapist i kecap. Sve lijepo gediniti,
i mijeSati dok smjesa ne postane gusca. Nakon toga staviti suvi biljni zacin, kolicina po zelji.

Savet

Uz ovo jelo mozete napraviti pomfrit, dobra je kombinacija. Prijatno!



