Omiljeni potaz

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Potrebno je:

o lpraziluk

3Sargarepe

300 gbundeve

lveci krompir

po potrebivode

po ukususuvi biljni zacin
malobibera

maloneutralne pavlakeili jogurta
malo ulja

Priprema

U dubljoj Serpi malo proprziti praziluk, dodati Sargarepu, krompir i bundevu isecenu na kocke. Sipati vodu,
zaciniti po ukusu i ostaviti natisoj vatri da se ukrckatj. da se povrce skuva. Kad je povrce spremno izmiksati ga
uz pomoc Stapnog miksera dok se ne postane kremasto. Na kraju dodati malo neutralne pavlake. SluZiti toplo.
Prijatno!!

Savet

Uz moj omiljeni potaZ volim da posluzim ufte od tikvica koje se §ajno uklapaju. Probajte pa prosudite sami
kako sedazu :)



