Kolac sa jabukama (22)
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tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2 jgjeta

1 caSajogurta

1 caSa od jogurtaSecera
1 caSaod jogurtaulja

2 caSe od jogurtabrasna
1 kesicapraska za pecivo
2 velikejabuke

Priprema

Jajaizmutiti zatim dodati Secer i mutiti. Dodati jogurt, ulje, brasno, i praSak za pecivo, i sve dobro gediniti.
Dobicete reu masu.

Pleh podmazite uljem i pospite brasnom.
Polovinu mase ulijte u pleh ravhomerno.
Stavite u rernu na 200 stepeni 10-ak minuta.

Zatim izvadite iz rernei preko narendajte jabuke.



Prelijte ostatkom mase.

Vratite u rernu na pecenje. Takoe na 200 stepeni. Pecite dok ne porumeni.

Prijatno :-)

Savet

Koristite pleh srednje veliine. Od praska za pecivo kola malo naraste. Ako Zelite joS deblji kola onda koristite
manji pleh. Ili duplirajte meru. Ovo je starinski recept, ali je kola veoma ukusan i mek. Sve sastojke merite
asom od jogurta. Ja sam stavila 2 ekstra velike jabuke, a vi mozete manjeili vise. Kola kada se ohladi, po Z€lji
mozete posuti mlevenim Seerom. Prijatno! :-)



