Piletina u pavliaci sa Sampinjonima i graskom

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpilecih fileta

400 ggraska

200 gSampinjona

350 mlpavlake za kuvanje
malosuvog biljnog zacina
mal oaleva paprika

Priprema

U vodu staviti graSak i kuvati joS deset minuta nakon §to voda provri. Nadrugoj ringli, zato vrijeme staviti,
piletinu da se przi, igeckanu na komadice.

Kada se grasak skuvao, vodu prosuti, a graSak dodati u Serpu sa piletinom. Dodati Sampinjone, promijesati i
prZiti sve zgjedno. Dodati pavlaku i mijeSati dok smjesa ne postane gusca. Nakon toga dodati suvi biljni zacin i
alevu papriku.

Savet

Mozete dodati i prsutu, po zelji. Prijatno!



