Slatki trouglivi sa cokoladom

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

900 gbrasna

500 mImineralne vode
2jgjeta

1 kockakvasca

4 kasicice Secera

1 kasicicasoli

6 kasikaulja

100 gcrne cokolade
100 gbele cokolade
125 gmargarin zatesto
po ukususecer u prahu

Priprema

U malo mlakog mleka razmutiti kvasac sa po kaSicicom Secerai bradna, pa ostaviti da nadoe.

Pomesati brasno, jagja, ulje, so, mleko, Secer, mineralnu vodu i nadoSao kvasac. Zamesiti testo te ga ostaviti da
miruje oko 30 minuta.

Nadoslo testo podeliti na 2 jufke. Oklagijom razvuci jednu koru.



Nakoru narendati margarin i po 50 g crne i bele cokolade. Potom je preklopiti kao pismo. Ponovo je razvuci, te
jeuviti urolat i seci trouglice.

Postupak ponoviti i sadrugom korom.

Trouglice reati u pleh obloZzen papirom za pecenjei peci u zagrejanoj rernina 200 stepeni dok porumene.

Gotove trouglice uvaljati u Secer u prahu i sluziti.

Savet



