Krmenadle sa paprikama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkrmenadli

1 kgpaprika

2srednja praziluka

3 kasikesenfa

1 kaSikamaslinovog ulja
1 kasikaiseckanog lista persuna
200 mlvode

100 gmladog sira

so

biber

suvi biljni zacin

Priprema

Krmenadle posoliti, premazati senfom i ostaviti bar sat vremena u frizideru. Sitno iseckati praziluk i proprziti ga
na maslinovom ulju dok malkice ne omeksa, posoliti i pobiberiti. Papriku iseci natrakicei zaciniti sa suvim
biljnim zacinom i perSunom. U tepsiju prvo izruciti proprzeni praziluk, preko njega staviti papriku, ananju
poreati krmenadle. Preliti savodom, prekriti folijom i peci na 200 stepeni 40 minuta. Skinuti foliju i peci joS 10
minuta dok tecnost malo ne ispari. Iskljuciti rernu staviti na krmenadle iseckan sir nakockice i ostaviti dok se
sir neistopi. Sluziti toplo.

Savet



