Medeni kolac

Sastojci

Potrebno je:

e 1 30ljameda

1 Solja Secera

1 Soljamlevenih oraha

1 Solja kisele vode

1 Solja zejtina

3 Solje brasna

1 kafena kaSika sode bikarbone
koraod limuna

dZem od jagode za premazivanje
mal o oraha za posipanje

Priprema

Meraje Soljazabelu kafu. Med i sodu bikarbonu staviti u Serpu samo da provri. Skinuti sa Sporetai ostaviti da
se prohladi. Dodati Secer, zejtin, orahe, kiselu vodu i strugana kora od limuna.

Kad je skroz hladno dodati brasno. Sve lagano izmeSati. Sipati u podmazan pleh i staviti u zagrejanu rernu da se
pece.

Kad je pecen kolac vruc premazati dZzemom od jagodai posuti seckanim orasima. Posebnu aromu daje limunova
kora.



Kolac jelepi izdasan.



