Sampinoni u sosu

BT "
tezina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gSampinjona

1 glavicacrnog luka

1 kaSicicabelog luka u granulama
1 kasicicaslatke mlevene paprike
po ukususoli

po ukusubelog bibera

1 kasicicasveze mgjcine dusice
400 mlpavlake za kuvanje

Priprema

Sampinjone ocistiti i naseci nalistice, acrni luk na kockice. Namaslacu prziti luk da omek3a, a potom dodati
Sampinjone. Dinstati da"svene", aonda dodati zacinei majcinu dusicu. Poklopiti i kuvati natihoj vatri, da
Sampinjoni omekSaju. Poprasiti mlevenom paprikom, promesati, pa naliti pavlaku za kuvanje.Smanjiti vatru i
krckati joS desetak minuta. Probati dali je dobro zacinjeno, pa posluZiti.

Savet



