Slani venac

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

2,5dl mlieka
350 gbrasna

1/2 kvasca

1 kaSicica Secera
1 kaSicica soli
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250 gsitnog sira
250 gkackavalja
2 kaSikekajmaka
20 struka vlasca
6 Stite Sunkarice
malosoli
malobibera
2jgeta

Zapremazivanjei posipanje:

* lige
e PO potrebisusam

Priprema



U mlako mleko izmrviti kvasac i dodati Secer i kaSiku brasna pa prome3ati i ostaviti da nadoe. U posudu za
meSenje staviti nadoSao kvasac pa brasnom (u koje smo dodali malo soli) zamesiti glatko testo. Ostaviti ga 30
minuta da se udvostruci.

Kackavalj narendati, vlaSac iseci nasitno. U ciniji pomeSati sir, kackavalj, kajmak, jaja, vlasac, posoliti i
pobiberiti.

Nadodlo testo rastanjiti na pola cm debljine pa premazati filom i pod jedan krgj staviti Sunkaricu i urolati.

Formirati u obliku vencai zaseci noZzem narazdaljinu od 1,5 cm. Ostaviti 15 minuta da se odmori. Peci u
zagrejanoj rerni na 180 C 15 minuta.

Sluziti prohlaeno.

Savet

Ukusno, brzo i jednostavno. Prijatno :-)



