Posna pita sa jabukama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkore za gibanicu
200 gSecera

50 ggriza

50 gsuvo groze
djabuke

1 kesicavanilin Secera

Priprema

Kore podeliti nadvajednaka dela. Radiriti jednu koru i posuti sa dve kasSike Secera, staviti drugu koru i posuti
Secerom i tako naizmenicno dok ne potroSite polovinu kora. Na zadnju koru izrendati dve jabuke, posuti sadve
kaSike Secera, 2 kasSike grizai suvim grozem. Smotati rolat i staviti u pleh koga ste oblozili pek pairom.
Postupak ponoviti i sapreostalim korama. Rolate iseci na parcice Zeljene velicine, premaZite cetkicom sa
hladnom vodom i pospite Secerom. Pecite na 200 C dok ne porumeni. Po zelji mozete hladnu pitu posuti sa
Secerom u prahu ili vanilin Secerom. UZivajte u divnom ukusu.

Prijatno!

Savet



