Pica palacinak

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zapalacinke:

2jgeta

300 gbrasna

2 dimleka

3 dl kisele vode
malosoli

2 kasikeulja

Fil:

200 gkackavalja

200 g sdlame

100 mlkecapa

lpaviaka

malo mariniranih Sampinjona
malo origana

Priprema

U posudu staviti jajai mikserom umutiti. Dodati polovinu brasnai mlekai umutiti. Staviti drugu polovinu
brasna, so i ostatak mleka. Mikserom umutiti da nema grudvica. Postepeno dodavati vodu do zeljene gustine.
Dodati ulje i promeSati. Smesu ostaviti da odstoji 15ak minuta.

Sipate palacinak u tiganj da se pece. Kad ga okrenete odmah stavite kaSicicu paviake, rendani sir, rendanu



salamu, malo kecapai origano i malo Sampinjona. Odmah savijete na pola pa na cetvrtinu. Okrenuti gajednom i
kratko drzZati navati. 1zvaditi i navruc staviti malo rendanog sirai preliti samalo kecapa. PosluZiti dok su topli.

Savet

U fil po izboru mozete staviti Stagod zelite.



