
Raspucani kakao kolaci

Sastojci

Potrebno je:

2jajeta
150 gšecera
100 mlulja
150 gbrašna
150 gjecmenog brašna
4 kašikekakaoa
1 kesicapraška za pecivo
3-4 kašikemleka
100 gprah šecera

Priprema

Umutiti jaja, šecer i mleko dodati ulje, kakao, prašak za pecivo i na kraju brašno mesiti dok se ne dobije glatka 
smesa koja se ne lepi za ruke. Po potrebi dodati još par kašika brašna.

Na ruke staviti malo ulja i protrljati dlanove kako bi se kuglice lakše oblikovale. Kidati rukom testo i oblikovati 
kuglice. Svaku kuglicu uvaljati u prah šecer i stavljati u pleh obložen pek papirom.

Peci u zagrejanoj rerni na 180 C oko 15 minuta.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 30 min


