Knedle sa djivama (3)

Sastojci

Potrebno je:

1 kg oljuscenog krompira
50 g margarina
1ljaje

2 kasike griza
250 g brasna

2 kasicice soli

40 komada dljiva
2dl ulja

300 g prezli

1 kaSicicacimeta
4 kaSike Secera

Priprema

Krompir obariti u vodi sajednom kasicicom soli, pa ga procediti i ispasirati. Dodati mu margarini jge, i dobro
izmutiti mikserom.

Kad se malo prohladi, dodati griz i bradno i umesiti testo. Testo podeliti na4 delai od svakog oblikovati valjak,
asvaki valjak iseci na 10 delova. Svaki deo zaokruziti i njime obloziti djivu formirgjuci knedlu. Tako napraviti
prvih 10.

Zato vreme staviti 3 | vode da provri sa 1 kasicicom soli. U vrijucu vodu ubaciti pripremljene knedlei kuvati ih
dok neisplivaju, oko 10 minuta.

Dok se one kuvaju pripremiti drugih deset knedli. Gotove knedle staviti u cediljku da se ocede. Zato vreme
ugrejati ulje, pakratko isprziti prezle. Dodati im Secer i cimet i §ediniti, pau njih valjati skuvane knedle.



Reati ih u ciniju i preko poprskati sa jos Secera, po ukusu.

Sluziti ih tople. Od ove mereizae 40 knedli.



