Rizoto sa pecurkama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 veca glavicacrvenog luka
300 gSampinjona

1 komadicputera

1 olja od 2,5 dlpirinca

1 kaSikarendanog parmezana
po ukususoli

po ukusubibera

Priprema

Crveni luk iseci na kockice, pa proprziti na ugrejanom ulju da omek3a. Tad mu dodati Sampinjone izrezane na
listice, padinstati dai oni omek3aju. Sipati ociScen i opran pirinac, pa ga prziti da zastakli. Naliti ga povrtnim
bujonom, zaciniti, smanjiti vatru i poklopiti. Kuvati da pirinac omekSa. Tad umeSati komadic puterai parmezan,
nezno promesati, poklopiti i ostaviti da riZzoto odmori... Gotov riZoto posuti seckanim perSunovim listom.

Savet



